SCHEDA Dl VALUTAZIONE DEL PASTO/SERVIZIO

Scuola _.‘PQ\"T‘\QQ \A
Data q??//{/{{//fg

iano del giorns

CREMA CARSTE R\SO
o Pere VERDUKE.
PATATE LeSSe
AN

TOITA SRS —Tere

Rispetto de ment: EI’ NOC

Za NO motivazione

Numero pasti o24.'¢ + A Tumi  SI NO

Orarie arvive pasti /f/{ AS Orarie distribuzions T/i?_ "AS

Numero Addetie Mensa alla distribuzione S ( > tQt ]

Temperature dei pasti prima del servizio {rilevate dal’Addetta Mensa):

Primo piatto 7’8 °

. o
Secondoe piatto © 8
Corntomo 6 60
Temperature dei pasti al’assaggio: . B
Primo piatto cALDO  TiRDO ~ EREDO
Secondo piatio CALDO  TIEPIDO FREDDOQ
Contomo CALDO TIEPIDO FRED
Cottura dei pasti all’assaggic: :
Primo piatto ADEB@TO SCOTTO  CRUDG
Secondo piatto ADEGUATO SCOTTO ol 'L!x_
Contorno ADEGUATO SCOTTO CRUDG
Sapore dei pasti a!l’asaaggm )
Primo piatto : G OLE INSIFIDGC.  SALATS
Secondo piatio - GR OLE  INSIPIDO, SALAY D
Contorno : GRADEVOLE DO SALAT S

—



Quantita:

Frimo piatio ABBONDANTE SCARSO
Secondo piatto ABBONDANTE  SCARSO
Contorno ABBONDANTE  SCARSO
Pane ABBONDANTE SCARSO
Frutta ABBONDANTE  SCARSO

GIUDIZIO GLOBALE:

Note

Pulizia: _ :

Refettorio BUBNA  SUFFICIENTE SCARSA
Cucina BLKYNA  SUFFICIENTE SCARSA
Contenitori termici BUANA  SUFFICIENTE - SCARSA
Piatti, bicchieri, posate, ecc. B A  SUFFICIENTE SCARSA
Ordine:

Refetiorio T BURBNO  SUFFICIENTE SCARSGC
Cucina BUONG  SUFFICIENTE SCARSC
Divise Addette Mensa B O SUFFICIENTE SCARSO

Meni:

ESPOSTO NON ESPOSTO

Tabelle dietetiche: ESP&fSTE NON ESPOSTE

Il condimento del primao piatto viene preparato con molto anticipo 7 Si (_'&6

Se Si indicare quanto tempo; ,/fS Hin  TRiHA

™Y



ACCETTABILITA’ DEL PASTO (dagli utenti)

Primo piatio

Secondo piatto

i_Ecm’ccamo

j'i’ane S
e >

S S R

Note S — o
oPene Q0 (ASCIATE  INTATE DAy R0l
DEL BANRIAN

TOTATE GRADITE  TA/ 207

W | genitori della Commissione Mensa

4%5 @%_




